
Liste des allergènes disponible auprès du personnel

Prix nets, Taxes et service compris

Filet de Bœuf de Salers au Lard de Colonnata   42€

Jus de cuisson, et Pomme Mitraille à la Truffe

Côte de Cochon en Basse Température   36€

Légumes racines d'hiver, et Polenta à la Meule de Pierre

Croustillant de Pancetta, réduction de Banyuls

PLATS

Lotte comme une Blanquette à l'Ancienne   42€

Blé et Légumes du Marché

Coquilles Saint-Jacques en Risotto Acquerello   38€

Jus de Barbes, et Légumes juste rôtis

Velouté de Champignons du Pays Varois aux Noix   22€

A LA CARTE

ENTREES

Déclinaison de Saumon   26€

Façon Gravlax et Cuisson Douce, Betterave et Céleri

Pressé de Paleron de Bœuf    24€

Comme un Pot-au-feu en salade

Marbré de Foie Gras de Canard pressé    28€

Biscuit Marjolaine, confit d'Olive au Cacao, et foisonnement de Champagne



Prix nets, Taxes et service compris

Toute l'équipe du Château d'Argens

vous souhaite un excellent appétit !

Tarte à la Poire Abate et au Céleri

Foisonnement de Mascarpone

Comme une Pavlova

Meringue, Mousse inversée au Chocolat Zéphyr et Mangue

Ananas du Bénin à la Vanille

Confit d'Oignon Rouge aux Arômes, Jus Exotique, et Fraîcheur

Merci de passer commande en début de repas

Liste des allergènes disponible auprès du personnel

A LA CARTE

 SELECTION DE FROMAGES   12€
Assiette de Fromages sélectionnés par nos soins  

 DOUCEURS   15€

Tiramisù

Selon l'inspiration du moment…


