De nos régions...

Lalande de Pomerol aop (Chéteau Roquebrune 2021)

Bordeaux / Cabernet Sauvignon- Cabernet Franc - Merlot / Vin puissant aux tanins prononcés. Ardmes  fruits rouges et cuir

St Emilion aoc (La Gaffeliere 2021)

Bordeaux / Cabernets, Merlot et une pointe de Malbec / Tanins bien en place . Ardmes fruits noirs, rouges et boisé vanillé

Mercurey aoc Bio (Philippe Le Hardy 2021)

Bourgogne / Pinot noir / Tanins fins aux notes de coing, mirabelle. Pointes de minéralité racée et beurée
Chéateauneuf du Pape aop Bio (Roc Epine Domaine Lafond 2020)
Rhone Sud / Grenache-Syrah-Mourvédre / Vin puissant et charpenté. Ardmes de fruits cuits,nuances vanillées et poivrées
Gigondas agc (Guigal Chateau d'Ampuis 2018)
Rhone Sud / Grenache-Mourvedre-Syrah / Vin robuste et généreux. Arémes de poivre, réglisse ,mre
Crozes Hermitage aoc (Guigal Chateau d'Ampuis 2020)

Rhone Nord / Syrah / Vin ayant du corps, aux tanins tres présents. Fraicheur de fruits rouges, poivre blanc, réglisse

Pic St Loup aop Haut-Lirou (Domaine JP Rambier 2022)

Hérault / Syrah-Grenache / Vin a texture onctueuse et tanins fondus. Aromes de fruits rouges confiturés et épices douces

De chez nous...

CDP* aop Chateau Ste Roseline, (cuvée La Chapelle -cru classé- 2015)
Les Arcs / Syrah- Cabernet Sauvignon / Cuvée d'exception,Vin racé et élégant. Aromes de fruits rouges, violette et réglisse
cDP* aop Chéteau Clarettes, (Grande Cuvée 2016)
Les Arcs / Mourvedre-Syrah / Attaque puissante et structurée, tanins importants. Ardmes de cerises, mdres et épices
cDP*aop Chéteau Les Crostes, (Cuvée Amalia 2020)
Lorgues / Cabernet Sauvignon-Syrah / Vin racé, soyeux. Ardmes de fraises des bois, griotte et notes de poivre
CDP* aop Chateau Roubine, (Cuvée Lion & Dragon -cru classé- 2021)
Lorgues / Cabernet Sauvignon-Syrah / Vin expressif. Ardmes de cerise Burlat, mdre, poivre noir, garrigue, olive noire, moka
CDP* aop Chateau Maime, (Héritage 2022)
Les Arcs / Syrah-Grenache / Vin concentré et intense. Ardmes de griotte et d'épices
CDP* aop Chateau St Martin, (Grande Réserve 2021)
Taradeau / Syrah-Grenache-Cabernet Sauvignon-Mourvedre / Fruits rouges et noirs, finale souple sur le poivre et les épices
CDP* aop Bio Chateau Font du Broc, (Chéteau 2020)
Les Arcs / Mourvédre-Cabernet Sauvignon-Syrah / Vin dense aux tanins fins et serrés. Fruits rouges et féve de cacao
cDP* aop Chateau Peyrassol, (Xllléme 2022)
Flassans / Syrah, Caberet-sauvignon, Grenache /Notes de réglisse, poivre, pivoine et cortége de fruits rouges et noirs.
CDP* aop Chateau Les Apiés, (Folies Gourmandes 2020)
Les Arcs / Mourvedre - Syrah / Un fruit sans concession, des épices, une belle trame ,de la finesse
IGP des Maures Chateau Vaudois, (Cuvée Jonathan Prestige 2022)
Roquebrune / 100% Merlot / Fruits des bois noirs, tanins souples, élévage barrique 18 mois
CDP* aop Bio Chéteau Demonpére, (Notre dame des anges 2022)
Le Luc / Syrah-Grenache / Nez intense aux senteurs de fruits noirs confiturés, tanins fermes, épices, cacao

CDP* aop Chateau St Esprit, (Origin 2022)

Draguignan / 100% Cinsault / Vin avec du croquant et de la fraicheur, texture juteuse de plein fruit aux tanins fins

*CDP : Cotes de Provence
Prix nets en euros, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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Les Blancs
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Chablis aoc (Le Finage La Chablisienne 2022) * * 51
Bourgogne / Chardonnay / Vin frais et minéral. Ardmes de fleurs blanches et miel d'acacias, péche et agrumes
Sancerre aoc (La Mercy Dieu Domaine Bailly Reverdy 2021) 9 * 48
Haute Loire / Sauvignon blanc / Vin sec , minéral et vif. Ardmes de citron, craie, miel, herbe, paille
Sauternes aoc (Garonelles 2020) 10 * 47
Bordeaux/ Sémillon / Notes miellées aux saveurs de pamplemousse, ananas, banane,vanille et abricot
Pouilly Fumé aoc (Silex Domaine Champeau 2022) 11 * 58
Val de Loire / Sauvignon blanc / Vin rond, de terroir argileux au silex rouge. Notes de fruits exotiques (mangue, passion)
Mercurey aop (Le Roc Blanc Philippe Le Hardy 2017) * * 61

Bourgogne / Chardonnay / Subtilité et fraicheur. Notes beurées, pain grillé et noisettes sur de I'aubépine et de I'accacia

De chez nous...

CDP* aop Chateau Ste Roseline, (cuvée La Chapelle -cru classé- 2021) * * 73
Les Arcs / 100 % Rolle / Cuvée d'exception, finesse et fraicheur. Ardmes fruités d'agrumes et de fleurs blanches
CDP* igp Chéteau Les Apiés, (Pin'Art 2023) 8 * 36
Les Arcs / 100% Rolle de 20 ans / Nez intense, o se mélent agrumes et fleurs blanches sublimés de notes citronnées.
CDP* aop Chateau Les Crostes, (Cuvée Amalia 2022) * 24 37
Lorgues / Rolle- Sémillon- Ugni blanc / Vin complexe et vif. Armes poire et banane Iégere
CDP* aop Bio Chateau Roubine, (Cuvée Lion & Dragon -cru classé- 2022) * * 58
Lorgues / Rolle - Sémillon / Vin gras et souple. Ardmes poire, péche de vigne, citron confit, et touche minérale
CDP* aop Chateau Peyrassol, (XIlléme 2023) * * 61
Flassans / Rolle, Ugni blanc / Les fleurs blanches et la poire laissent place a un nez citronné et des notes de miel d'acacia.
CDP* aop Chateau Maime, (Origine 2022) * * 54
Les Arcs / Rolle-Sémillon /Vin complexe, équilibré et fruité aux notes boisées. Ardmes de péche, mirabelle et poire
CDP* aop Chateau St Martin, (Grande Réserve 2022) * * 49
Taradeau / Clairette - Rolle - Ugni blanc / Vin frais et gourmand. Ardmes fruits exotiques et fleurs blanches (Jasmin)

CDP* aop Bio Chéteau Font du Broc, ( Chateau 2023) * * 42

Les Arcs / 100% Rolle / Vin sec et fruité. Arbmes agrumes, abricot et fleurs blanches
CDP* aop Chéteau Ste Croix, (Cuvée Acacia 2023) 8 * 37

Carcés / Sémillon, Rolle / Vin gourmand grace a 'ananas et la mangue. Notes de zeste de citron vert

CDP* aop Chateau Clarettes, (Grain Blanc) * * 43

Les Arcs / 100% Chardonnay / Vin Frais et fruité . Ardmes de citron, poire, agrumes
CDP* aop Bio Chéteau Demonpére, (Cuvée Prestige 2022) 8 * 36

Le Luc en Provence / 100% Rolle / Vin d'une fraicheur intense. Fruits jaunes bien mrs (abricots) et notes florales
CDP* aop Chateau St Esprit, (Nébra 2021) * * 37
Draguignan / 100% Rolle / Version finement boisée du Rolle. Ardmes de fruits blancs et d'agrumes sur des notes vanillées

IGP** des Maures Chateau Vaudois, (Constellation 2022) * * 54

Roquebrune / 100% Viognier / Bouche saline et intensément fruitée. Ardmes de péche blanche sucrée

*CDP : Cétes de Provence
**|GP : Indication géographique protégée
Prix nets en euros, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



Les Rosés
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CDP* aop Chateau Ste Roseline, (Lampe de Méduse -cru classé- 2023) *
Les Arcs / Cinsault-Grenache-Mourvedre-Tibouren / Cuvée signature. Aromes de fruits exotiques, péche blanche et mangue

CDP* aop Chateau Les Apies, (Pin'Art 2023) 8

Les Arcs / Grenache-Cinsault/ Vin plaisir tout en finesse . Ardmes de petits fruits rouges et pivoine
CDP* aop Chateau Les Crostes, (Cuvée Amalia 2023) *

Lorgues / Cinsault-Grenache-Ugni Blanc / Vin vif, frais et élégant. Ardmes de framboises
CDP* igp Bio Chateau Roubine, (Hippy 2023) 8
Lorgues / 100% Grenache/Vin gourmant. Ardmes de péche blanche avec une fraicheur finale de pamplemousse rose et citron vert

CDP* aop Chateau Maime, (Héritage 2023) *

Les Arcs / Cinsault-Syrah-Grenache / Vin élégant et équilibé. Ardmes d'agrumes aux notes acidulées
CDP* aop Chateau St Martin, (Grande réserve 2023) *

Taradeau / Tibouren-Cinsault-Grenache-Syrah-Carignan / Vin velours, floral. Arémes d'orange sanguine et de fruits d'été
CDP* aop Chateau Clarettes, (Thérapie 2023) *
Les Arcs / Mourvedre-Cinsault / Vin mélant une fraicheur acidulée a des notes de fruits rouges

CDP* aop Chateau St Esprit, (Nébra 2023) *

Draguinan / Cinsault-Mourveédre / Vin velouté et fruité. Aromes de fruits blancs et d'agrumes acidulés
CDP* aop Bio Chateau Demonpére, (cuvée Prestige 2023) 8

Le Luc en Provence / Grenache - Cinsault /Friand et gourmand, ardmes de péche blanche , fruits exotiques et agrumes
CDP* aop Chateau Ste Croix, (cuvée Charmeur 2023) *
Carces / Cinsault-Grenache-Syrah / Vin gourmand aux notes de framboise, cassis et de rose, rehaussées par une pointe de pomelos.

CDP* aop Maison Mirabeau, (Pure 2022) *

Golfe de St Tropez / Grenache-syrah-Cinsault-Mourvedre-Carignan-Rolle/Aromes de péche et de poire, pomelo et zeste de pamplemousse

*CDP : Cotes de Provence

12cl
Bruno Paillard, Premiére cuvée Extra Brut *
Reims / Chardonnay-Pinot noir-Meunier / Bulles trés fines . Ardmes d'agrumes, suivi de fruits rouges: groseille, framboise
Rosé Ruinart aoc *
Reims / Pinot noir-Chardonnay / Bulles fines et persistantes. Ardmes de fraises, framboises, pointe de noyau de cerise, légére minéralité
Philliponnat Royale, Réserve Brut aoc 19
Mareuil sur Ay / Chardonnay-Pinot noir-Meunier / Notes de fleurs de vignes, Tilleul . Ardmes d'agrumes, de brioche et de miel
Veuve Pelletier Brut aoc 16

Epernay / Chardonnay-Pinot noir-Meunier/ Petites bulles fines et vives. Ardmes agrumes (citron) et fruits blancs

Prix nets en euros, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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